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ÿÉpoca del aÿño    

  Alto inicio, normal a  7 dÿías (0,27  

Nÿúmero de lactancia   

  Normal en sanas (0,11 mmol/), Medio en subclÿínica (0,18 

mmol/L). Alto en clÿínicas (  

Poca variaciÿón. Incremento en sucesivas lactancias. 
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Mezclas Venezuela y Mÿéxico  Poca variaciÿón, similar a Cuba(0,11  
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Tratamiento Mesÿófilos  Mesofilos
ufc/ml (Log10)

 
% Reducciÿón  

 
Coliformes 

ufc/ml (Log10) 

% Reducciÿón  
 Termoresistentes.

 

ufc/ml (Log10) 

% Reducciÿón  
 

Leche cruda 
control 

9 x 106 (6,95) 5 x 105 (5,74) 2.8 x 104 (4,45) 

Leche cruda  
activada 

2.5 x 105 (5,40) 

 
22,3 

1.6 x 104 (4,20) 

 
26,8 

1.6 x 103 (3,20) 

 
28,09 

Pasteurizada 
control 

6 x 104 (4,80) 2 x 103 (3,30) 3.2 x 102 (2,50) 

Pasteurizada 
activada 

3 x 103 (3,48) 
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Concentraciÿón media trÿópico   

Concentraciÿón ÿóptima de la enzima   

Adiciÿón exÿógena segÿún CAG 13, 1991   

Propuesta de activaciÿón pa ra el trÿópico   

  

Sobredosificaciÿón   

 

 

   

0

2

4

6

8

10

Log UFC/mL

To T4 T8 T12

Tiempo

Control

Activada

Staphylococcus aureus

0

2

4

6

Log UFC/mL

To T4 T8 T12

Tiempo

Control

Activada

Listeria monocit ÿógenes

0

2

4

6

Log UFC/mL

To T4 T8 T12

Tiempo

Control

Activada

Escherichia coli enterohemorr ÿágica 0157:H7

0

2

4

6

8

Log UFC/mL

To T4 T8 T12

Tiempo

Control

Activada

Salmonella typhimurium

Figura 1. Figura 1. Efecto de la activaci ÿón del sistema LP sobre los microorganismos pat ÿógenos en leche 
contaminada experimentalmente (Resultados CENLAC/INHE, Cuba).
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El porciento de reducci ÿón a las 12 horas post -activaciÿón fue de 8,45,  11,1,  21,4  y 24,2 para 
Sta.aureus , Listeria, E.coli y Salmonella, respectivamente. Letras diferentes,  p <0,05

 

 

Figura 2. Efecto de la activación del   sistema LP sobre el contenidoFigura 2. 
 de bacterias mesófilas en leche cruda de excelente calidad inicial

mezclas de gramÿíneas tropicales
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Temperatura entre 27.7-33.1
0
C

.Volumen de 517, 490 y 508 litros, 
Tres réplicas en días 
alternos.  Letras diferentes,  
p<0,001  Empresa Pecuaria  

Genética Nazareno (La Habana, 
Cuba).
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